SPEISEPLAN  sue2\

Vom 11.03.bis 17.03.2024

Meni A Menii B Abendessen

Minestrone
Montag #Spreewdldergulasch mit Gemusenudelauflauf©9 mit
11.03 Salzkartoffeln Chinakohlsalat Farmersalates’
T und Chinakohl
Fruchtcocktail
Eierstichsuppe
Dienstag #Spaghetti® Bolognese mit  Blumenkohlmedaillons¢' mit Griinlander-Kase®. Cornich
1203 Reibekase? und buntem Kartoffelplree und runiander-Kases, L.ornichons
e Salat Krautersof3e?
Erdbeerpudding??
Goldregensuppe?
Mittwoch ) ] ~ ] )
Leberragout mit Polentabrei® Ruhrrei®, Spinat® Hausgemachter Nudelsalat®9
13.03. und Erbsengemise und Kartoffeln
Joghurtmousse?
Kirbiscremesuppe
6
Donnerstag Hahnchenschnitzel in So3e Griel3schnitten®®¢ mit Apfelmus Hausmacher Platte®, Senf
mit Kroketten und
14.03. Mischgemise
Bananenjoghurt?
Gebrannte Grie3suppe??
Freitag

Fischpfanne Helgoland mit  Tortelini in Gorgonzolasof3e®©9
15.03. Reis und Tomatensalat Hawaiitoast®©9, Weissweinschorle
Buttermilchdessert?

Samstag Huhnernudeleintopf mit Veg. Italienische _
Suppengemise' Nudelreispfanne? mit Schnittlauchleberwust®, Radieschen’
16.03. Gemuse'!

Griessflammerie 29

Sonntag Rindergulasch® mit Spatzle®¢  Brokkoli-Nuss-Ecke¢9hp.a
und Rosenkohl!” mit Karoffelptree%*° und Versch. Weichkése?, Trauben
17.03. heller Solke
Mousse au chocolateg
Zusatzstoffkennzeichnung: Allergene: " . .
g g # Enthalt Schweinefleisch
1- mit Konservierungsstoff 6- mit Phosphat a- glutenhaltiges Getreide  f- Soja |- Roggen
2- mit Farbstoff 7- mit Siissungsmittel b- Krebstiere g- Milcherzeugnisse m- Gerste
3- mit Geschmacksverstarker 8- mit Aspartam c- Eier h- Haselniisse n- Hafer r- Kokosnuf
4- geschwefelt 9- geschwarzt d- Fisch i- Sellerie o- Dinkel
5- gewachst 10- mit Antioxidationsmittel e- Erdniisse j- Senf p- Mandeln

k- Sesam g- Walnusse



